
Cèdre du Liban Semences non traitées

  

Caractéristiques principales
Lieu de culture : *Jardin tempéré, Culture en pot - Balcon & Terrasse, *Jardin tropical

Hauteur : 30 m
Emprise au sol : 30 m
Type de plante : Arbre

Port : Conique, Etalé
Feuilles : Petites, quadrangulaires, regroupées en verticilles

Autres : Branches disposées presque horizontalement

Culture
Exposition : Pleine lumière

Substrat / Sol : Riche, fertile & humifère
Arrosage (plante adulte) : 1/5 Arrosage faible

Maladies / Ravageurs : Pourridié (armilliaire - champignon), Araignées rouges
Culture au jardin : Magnifique en bonsaï.

Culture en pot : Oui
Conseils du comptoir des graines : Idéal en sujet isolé dans un grand jardin, il est souvent en bonne place dans les parcs des châteaux.

Semis
Facilité semis : 3 Difficile - voir aussi les conseils de semis généraux dans le menu

Mode de semis :

 

Semis sous abri : au printemps, entre 18°C et 20°C
Trempage : 24h à 48h, renouveler l’eau toutes les 12h, jusqu'au gonflement des graines
Stratification à froid : 2 semaines à 2 mois
Substrat : mélange de terreau spécial semis et de sable, humide mais non trempé, irrigation par le bas, couvercle
transparent jusqu’à la levée, aérer régulièrement cette mini-serre
Position graines : verticale, le bout vers le bas
Profondeur : diamètre de la graine, tasser un peu
Couvert en surface : 3 mm de petits gravillons
Luminosité : pleine lumière, sans soleil direct
Repiquage individuel : les plants de 5 cm de haut, en pots individuels profonds
Hivernage sous abri : au moins le premier hiver
Rempotage : quand le système racinaire est bien développé
OU plantation en place

Durée de germination :

 

1 à 3 mois
Taux de germination : faible (environ 30%)
Sensible à la fonte des semis.

En savoir plus
Origine : Afrique du nord
Intérêt : *Bonsaï d'extérieur, Silhouette remarquable, *Comestible

Propriétés :

 

Comestible. Les jeunes pousses des conifères, très riches en vitamines C, peuvent se déguster en salades ou en
accompagnement avec un poisson. On peut également préparer un délicieux sirop en alternant un couche de
bourgeons et une couche de sucre dans*

 

*Attention : Les informations ci-dessus ne sont données qu'à titre indicatif. Consultez un pharmacien ou un
médecin avant tout ingestion, inhalation ou application d'un produit végétal. Le Comptoir des Graines décline toute
responsabilité en cas de mauvaise utilisation des produits vendus.
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